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NEWSLETTER SETTEMBRE 2024
A cura dei Consorzi di tutela del Basilico Genovese DOP

e dell'Olio extra vergine di oliva Riviera Ligure DOP
 

DOP ECONOMY
Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunità



Le DOP della Liguria protagoniste del G7
Agricoltura
Lo scorso weekend, nella splendida cornice
di Ortigia (Siracusa) e in occasione del G7
Agricoltura, si sono tenute due imperdibili
degustazioni di Basilico Genovese DOP e
Olio Riviera Ligure DOP. Approfondisci »

Indicazioni Geografiche, dalla Sicilia
parte una nuova sfida
Il 26 settembre, data storica per le
Indicazioni Geografiche. 
Nell’ambito del G7 Agricoltura è stato
presentato un documento contenente le
istanze, da sottoporre alle istituzionali
internazionali, per tutelare quello che è
ritenuto un “inestimabile patrimonio
economico e culturale per i territori di
produzione”.
Approfondisci »

MA COSA C‘ENTRANO IL BASILICO GENOVESE DOP E L’OLIO RIVIERA LIGURE DOP
CON IL G7?

L'evento si è svolto presso il padiglione Casa
Italia DOP IGP, un’eccellenza che ha messo
in mostra il meglio della produzione
agroalimentare italiana. Un appuntamento
che celebra le nostre tradizioni e la qualità
dei prodotti locali riconosciuti a livello
mondiale.
Questi due prodotti simbolo della Liguria, il
Basilico Genovese DOP e l’Olio Riviera
Ligure DOP, sono stati protagonisti nel
rappresentare l’eccellenza agroalimentare
italiana, facendo conoscere la nostra
tradizione ai leader mondiali! Non si parla
solo di cibo, ma di identità, territorio e qualità
che volano alto, fino ai tavoli della
diplomazia internazionale! Scopri di più »

https://www.assaggialaliguria.it/g7-agricoltura-la-liguria-a-casa-italia-dop-igp/
https://www.assaggialaliguria.it/indicazioni-geografiche-patrimonio-mondiale/
https://www.instagram.com/reel/DAn-uc-IjO8/?igsh=djBtNG1ubmkwdmVm


Cosa c’entra l’Olio Riviera Ligure DOP
con il G7?
Nel cuore della Liguria, l'Olio Riviera Ligure
DOP non è solo un prodotto, ma una vera e
propria espressione del territorio, simbolo di
tradizione, qualità e cultura. Proprio come il
G7 rappresenta l'incontro tra le grandi
potenze globali, il nostro Olio Riviera Ligure
DOP racconta una storia di eccellenza che
risuona a livello internazionale.
Approfondisci »

Cosa c’entra il Basilico Genovese DOP
con il G7?
Il Basilico Genovese DOP non è solo un
ingrediente, è l'essenza della Liguria. Questa
piantina verde, con il suo profumo
inconfondibile, è il cuore del famoso pesto,
che ha reso la nostra regione celebre in tutto
il mondo. Ecco perché, anche in un contesto
come il G7, il Basilico Genovese DOP
rappresenta non solo la nostra tradizione
agricola, ma anche la qualità che l’Italia offre
a livello globale.
Approfondisci »

Approvato il Patto di filiera dell’olio Riviera Ligure DOP
Quanto stabilito dal Consorzio di tutela garantisce la
sostenibilità economica delle produzioni all’interno della filiera
controllata, valorizzando e assicurando il giusto
riconoscimento ai produttori e frantoiani della
eccellenza olearia ligure.
Approfondisci »

MEDIA

https://www.facebook.com/photo?fbid=839155275063301&set=a.165077135804455
https://www.facebook.com/photo?fbid=839158201729675&set=a.165077135804455
https://www.oliorivieraligure.it/news/approvato-il-patto-di-filiera-2024-2025-dellolio-extravergine-di-oliva-riviera-ligure-dop/


Ad Expo Fontanabuona grazie alla
Città Metropolitana di Genova
Sabato 5 ottobre, alle ore 10.30,
nell’ambito di Expo Fontanabuona e Valli
del Levante,  appuntamento con “Il
turismo consapevole potenzialità di un
territorio”: presentazione nella nuova
sala ristorante dell’Istituto Marsano, con
la testimonianza del direttore del
Consorzio di tutela del Basilico
Genovese DOP, Gianni Bottino, e
intermezzi enogastronomici a cura degli
studenti dell’Istituto Marsano e
dell’Associazione Cuochi Liguri. La
manifestazione, promossa dalla Città
Metropolitana di Genova, si svolge a
San Colombano Certenoli e Calvari.
Ricco il programma.

Scopri di più »

Prosegue con successo il progetto
“Le Strade del Mare”
Ampia eco mediatica stanno avendo a
ponente le iniziative collegate al progetto
“Le Strade del Mare”, curato dalla
Associazione Antiche Vie del Sale,
finalizzato alla riscoperta e
valorizzazione delle tradizioni agricole e
culturali legate alle “vie marenche” della
Liguria. 

Scopri di più »

Le DOP liguri e Gragnano: un incontro
all'insegna dell'eccellenza!
La magia della Pasta di Gragnano IGP, del
Basilico Genovese D.O.P e dell’ Olio
Riviera Ligure DOP si è celebrata a
#Gragnano2024, in un evento unico. Una
straordinaria kermesse tra sapori
inconfondibili e ricette gourmet create da
chef stellati.

Scopri di più »

ASSAGGIA LA LIGURIA DA ME!

https://expovalfontanabuona.it/
https://www.oliorivieraligure.it/news/lolio-riviera-ligure-dop-partner-del-progetto-le-strade-del-mare/
https://www.facebook.com/reel/1184171392645464


In arrivo le video ricette degli chef che
hanno scelto la Liguria
C’è chi lo sapeva sin da bambino, chi lo ha
scoperto da adulto… ma tutti gli Chef che vi
presenteremo sono accomunati dal fatto che
hanno scelto di portare a tavola la Liguria
usando il Basilico Genovese DOP, l’Olio
Riviera Ligure DOP e i vini promossi
dall’Enoteca Regionale della Liguria.

Guida per ristoranti »

COMING SOON

Olio e conserve, un convegno ad
Albenga
“I marchi di qualità alimentare a tutela
delle eccellenze territoriali” è il titolo
dell’intervento che terrà Giorgio
Lazzaretti, direttore del Consorzio di
tutela dell’Olio Riviera Ligure DOP,
nell’ambito di un convegno in
programma il 18 ottobre ad Albenga.

Scopri di più »

COMING SOON

Laboratori esperienziali alla Festa
Nazionale del Tartufo
Sabato 5 ottobre saremo a Millesimo per
la Festa Nazionale del Tartufo della Val
Bormida! Durante la giornata, potrete
partecipare ai laboratori esperienziali
con il Basilico Genovese DOP, l'Olio
Riviera Ligure DOP e degustare i vini
promossi dall'Enoteca Regionale della
Liguria. Non mancate!

ALBUM ALBUM

https://www.assaggialaliguria.it/ristoranti-guida/
https://www.oliorivieraligure.it/news/olio-e-conserve-venerdi-18-ottobre-un-convegno-ad-albenga/


Expo Valle Arroscia: un tripudio di
passione e tradizione
Anche quest'anno siamo stati a Valle
Arroscia, un'esperienza ricca di
passione, in cui tradizione e volontà di
tramandarla si sono intrecciate. Grazie
ai laboratori di degustazione dei vini
promossi dall'Enoteca Regionale della
Liguria, dell'Olio Riviera Ligure DOP e al
pesto al mortaio con il Basilico
Genovese DOP, abbiamo celebrato il
meglio del nostro territorio.

Scopri di più »

Alla Foire internationale de Marseille
per la “Giornata Italia”
Il 26 settembre le DOP liguri, insieme
alla Città Metropolitana di Genova, sono
state protagoniste alla prestigiosa Foire
de Marseille. Esperienze uniche e
sensoriali, che come sempre hanno un
grande richiamo di pubblico.

Scopri di più »

ALBUM

"Made in Italy" al Salone Nautico
In occasione del Salone Nautico
Internazionale è stata realizzata
l’installazione “Made in Liguria”: insieme
a 26 artigiani e 18 botteghe storiche
liguri non potevano mancare il Basilico
Genovese DOP, l’Olio Riviera Ligure
DOP e i vini promossi dall’Enoteca
Regionale della Liguria.

Scopri di più »

Basilico Genovese DOP

Le campagne social del Consorzio di tutela per scegliere consapevolmente il basilico e
il pesto
Due campagne per far conoscere sempre di più la realtà del Basilico Genovese DOP: quale è
il miglior basilico che rispetta la tradizione ligure e come capire il miglior pesto da comprare.

https://www.facebook.com/reel/1743996273071188/
https://www.instagram.com/reel/DAlhMChOhok/?igsh=ODRhcW1qcHR5cjVo
https://www.instagram.com/reel/DAlPTfaIEOI/?igsh=bjdveGJ3NnZ4Y2Jz


In pochi giorni più di 28mila persone sono state raggiunte dalla nostra comunicazione che
sottolinea l'importanza di una scelta di livello.

Scopri di più » Scopri di più »

Olio Riviera Ligure DOP

Collarino giallo, garanzia di origine e di
qualità
Con l’avvio dell’autunno, anche dal punto di
vista climatico, siamo entrati nel periodo
della raccolta. I frantoi hanno aperto le loro
porte ed hanno iniziato a frangere. Dopo un
anno di attenzioni e di cure, gli oliveti della
Riviera Ligure, da ponente a levante, stanno
dando i loro frutti. Sono le olive delle diverse
varietà liguri, dalle quali si produce l'olio
Riviera Ligure DOP. Ma come si riconosce
l'autentico olio ligure? Certo, dal collarino
giallo-oro del Consorzio di tutela, apposto su
ogni bottiglia con il marchio DOP. Se ha il
collarino giallo, c’è la Liguria dentro.
Olio Riviera Ligure DOP: garanzia di origine
e garanzia di qualità.

Enoteca Regionale Liguria

https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-basilico-comprare-dop-originale-per-pesto-genovese/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-basilico-comprare-dop-originale-per-pesto-genovese/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-basilico-comprare-dop-originale-per-pesto-genovese/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-pesto-comprare/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-pesto-comprare/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/sapevi-che/quale-pesto-comprare/


I 25 anni della DOC Valpolcevera
Istituita nel marzo 1999, la DOC
Valpolcevera compie un quarto di secolo e,
sebbene abbia ottenuto la Denominazione di
Origine da soli venticinque anni, per secoli il
vino della Val Polcevera ha fatto parte della
cultura genovese e dei genovesi. 
Scopri la storia »

I NUMERI DOP
I nostri numeri continuano a crescere, grazie all’impegno costante dei Consorzi di Tutela che
svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP Olio Riviera Ligure DOP

Programma di sviluppo rurale 2014-2022 - Fondo europeo agricolo per lo sviluppo
Europa investe nelle zone rurali. Autorità di Gestione PSR Liguria: Regione
Liguria - Settore Politiche Agricole e della Pesca
politiche.agricole@regione.liguria.it www.agriligurianet.it
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