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DOP ECONOMY
Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunità

Aggiornamenti da parte del Gruppo di
Dialogo Civile sulla qualità e promozione
per la Riforma delle Indicazioni
Geografiche
Come comunicato da Origin Italia, il 18
novembre scorso la Commissione europea
ha organizzato il Gruppo di Dialogo Civile
sulla Qualità e Promozione, fornendo
aggiornamenti sull’attuazione della Riforma



delle Indicazioni Geografiche e sulla politica
di promozione,   tra cui l’aumento a 132
milioni di euro del budget per il Programma
2025 per la promozione insieme a molti
eventi di informazione e aggiornamenti
normativi a tutela delle Indicazioni
Geografiche. Approfondisci »

Pubblicato lo studio Qualivita sulla
sostenibilità delle filiere agroalimentari
DOP e IGP in Italia
Curato dalla Fondazione Qualivita con il
contributo del MASAF, lo studio valuta la
conformità a indicatori definiti nel rapporto
con un'attenzione particolare alla
sostenibilità ambientale, economica e
sociale. Si evidenzia l'impegno crescente dei
Consorzi di tutela italiani nel promuovere la
sostenibilità, sottolineando inoltre   il ruolo
strategico dei Consorzi nella stabilità
economica delle filiere e nella valorizzazione
dei territori e delle comunità locali..
Approfondisci »

MEDIA

 

 

La Venere del Basilico tra arte e cultura
La Venere del Basilico celebra l’eccellenza del
Basilico Genovese DOP. Siamo orgogliosi di
aver patrocinato un incontro unico tra arte e
cultura gastronomica. Un evento che valorizza il
legame autentico tra tradizione, territorio e
sostenibilità, pilastri della nostra DOP.

Scopri di più »

ASSAGGIA LA LIGURIA DA ME!
È possibile portare in tavola la Liguria? Certo
che sì. Primi piatti, secondi, dolci e antipasti,
ricette facili e gourmet che valorizzano in
cucina le nostre eccellenze DOP.

Guida per ristoranti »

Guarda tutte le ricette »

https://www.assaggialaliguria.it/gruppo-di-dialogo-civile-sulla-qualita-e-promozione/
https://www.qualivita.it/rapporto-dop-sostenibilita/
https://www.lanuovasavona.it/2024/11/20/leggi-notizia/argomenti/news-1/articolo/la-venere-del-basilico.html
https://www.assaggialaliguria.it/ristoranti-guida/
https://www.assaggialaliguria.it/ricette/


Dolce non dolce » Calamarata di mare ai sapori della Liguria »

Bruschette al pesto al mortaio » Bottoni di pasta fresca alla ligure »

Tartare di seppia all’Olio Riviera Ligure DOP
con Basilico Genovese DOP »

Tuberi e tartufo bianco ai sapori liguri »

EMOZIONI

Attenzione, emozioni intense in arrivo
Il Basilico Genovese DOP è più di un
ingrediente: è pura tentazione.  Profumo

EMOZIONI

https://www.instagram.com/p/DBzY7xGtnH8/
https://www.instagram.com/p/DBzY7xGtnH8/
https://www.instagram.com/p/DBzY7xGtnH8/
https://www.instagram.com/p/DCAN39eNDvC/
https://www.instagram.com/p/DCAN39eNDvC/
https://www.instagram.com/p/DCAN39eNDvC/
https://www.instagram.com/p/DCQx5j2NAJX/
https://www.instagram.com/p/DCQx5j2NAJX/
https://www.instagram.com/p/DCQx5j2NAJX/
https://www.instagram.com/p/DComZqmNa0R/
https://www.instagram.com/p/DComZqmNa0R/
https://www.instagram.com/p/DComZqmNa0R/
https://www.instagram.com/p/DCgaBCmNxFG/
https://www.instagram.com/p/DCgaBCmNxFG/
https://www.instagram.com/p/DCgaBCmNxFG/
https://www.instagram.com/p/DC1QQC6t9Wi/
https://www.instagram.com/p/DC1QQC6t9Wi/
https://www.instagram.com/p/DC1QQC6t9Wi/


irresistibile, foglie fresche e perfette...
un’esperienza che conquista tutti i sensi.

Guarda il reel »

Questo è solo uno dei contenuti della
campagna social del Basilico Genovese
DOP, che porta all'approfondimento del
sito. Visita anche tu »

Collarino giallo, garanzia di origine e
qualità.
In queste immagini il percorso di un
prodotto controllato, assaggiato,
certificato: l'Olio Riviera Ligure DOP,
l'unico con il collarino giallo del
Consorzio di tutela.

Guarda il video »

COMING SOON

OrgOLIO LIGURIA week
Il 7 e 8 dicembre la Liguria celebra
l'OrgOlio Liguria Weekend, un viaggio
tra gli oliveti e i frantoi della regione.
Un'opportunità unica per scoprire il
mondo dell’Olio Riviera Ligure DOP,
raccontato dalle aziende consorziate
attraverso tradizioni, tecniche e segreti
delle pregiate cultivar locali.

Scopri di più »

ALBUM

Assaggia la Liguria a Fattore Comune
Le eccellenze della Liguria fanno rete a
Fattore Comune!   Basilico Genovese
DOP,   Olio Riviera Ligure DOP e i vini
liguri dell’Enoteca Regionale protagonisti
dell’evento organizzato dal Consorzio
della Focaccia di Recco IGP. Una
celebrazione delle DOP e IGP italiane,
dove i prodotti del territorio si uniscono
per valorizzare tradizioni, economia e
turismo.

Scopri di più »

https://www.instagram.com/p/DCywWbeowM1/
https://www.instagram.com/p/DCywWbeowM1/
https://www.instagram.com/p/DCywWbeowM1/
https://www.basilicogenovese.it/che-basilico-comprare/
https://fb.watch/w9B2ELa6Qi/
https://www.oliorivieraligure.it/orgolio-2
https://www.instagram.com/p/DCyuJuytgQ0/


ALBUM

Facciamo l’Italia giorno per giorno:
Assaggia la Liguria all’Assemblea
ANCI 2024!
Tre parole per descrivere la Assemblea
annuale Anci, che raccoglie più di 7000
Comuni Italiani, durante i momenti di
incontro allo stand Liguria grazie a
Comune di Genova, Regione Liguria e
Camera di commercio Genova.

Scopri di più »

ALBUM

Alla BITESP di Venezia, la Liguria
brilla con le sue eccellenze DOP!
Demo esperienziali come "PESTO! Un
racconto ligure" mostrano il legame tra
tradizione, gusto e turismo, grazie a
Regione Liguria, Consorzi DOP e il
programma Assaggia la Liguria. Un
assaggio del futuro del turismo
esperienziale.

Scopri di più »

Basilico Genovese DOP

Basilico Genovese, dal mito alla storia
È uscito il video documentario dl OLD
BASIL, il progetto che preserva il patrimonio
genetico originale del Basilico Genovese
DOP, unendo passato e futuro. Guidato dal
Consorzio di Tutela con partner locali e il
supporto di Regione Liguria, protegge la
biodiversità e l’aroma unico di questa
eccellenza ligure. 
Scopri di più »

Olio Riviera Ligure DOP

https://www.instagram.com/reel/DBgmcdAtfAW/?igsh=MWpyODB2d2Y2eTEwdA==
https://www.instagram.com/reel/DC9Ea6SNtqH/?igsh=MTNnaHZvb3U5c2YzbQ==
https://www.basilicogenovese.it/progetti/old-basil/
https://www.basilicogenovese.it/progetti/old-basil/


Olioliva, eccezionale vetrina per le
principali varietà della Liguria
Tanti sono stati i consumatori che a Imperia,
in occasione di Olioliva, dall’8 al 10
novembre, hanno scoperto il profilo degli oli
della nuova campagna olivicola. Presso lo
stand OrgOLIO Liguria, adulti e giovani
visitatori hanno degustato gli oli in purezza
delle varietà Taggiasca, Arnasca, Lavagnina
e Razzola. Quattro profili sensoriali di oli in
cui il contrassegno giallo numerato del
Consorzio garantisce origine, tradizione e
qualità. Si tratta infatti di oli che rispettano il
disciplinare di produzione, sottoposti a
controlli e verifiche qualitative per la garanzia
del consumatore.  Ricordiamo che
responsabili e docenti delle scuole primarie
liguri possono richiedere al Consorzio di
Tutela il Gioco dell’Olio extra vergine di oliva
Riviera Ligure DOP: è sufficiente scrivere
con indirizzo della scuola e una persona di
contatto a info@oliorivieraligure.it

Enoteca Regionale Liguria
Quiliano, successo per “Granaccia &
Rossi di Liguria”
I vini rossi e rosati di tutta la regione sono
stati gli assoluti protagonisti, nella giornata di
domenica 17 novembre, della 19a edizione
di “Granaccia & Rossi di Liguria”, evento che
viene proposto dal 2005 a Quiliano, da
diversi anni con l’organizzazione di Vite in
Riviera. Oltre 60 le aziende presenti con
propria postazione e con i propri vini, in
rappresentanza di tutti i territori di
produzione. Illustri ospiti hanno dato lustro
all’appuntamento. Tra i partner dell’iniziativa,
anche l’Enoteca Regionale della Liguria.
Scopri di più »

LE ALTRE ECCELLENZE

mailto:info@oliorivieraligure.it
https://www.assaggialaliguria.it/rossi-e-rosati-protagonisti-a-granaccia-rossi-di-liguria/


Antica Rosa della Valle Scrivia
Negli ultimi anni è emerso un forte interesse per la
valorizzazione dell’Antica Rosa della Valle Scrivia, una
produzione di pregio della Liguria. I produttori locali si sono
organizzati in un Comitato promotore intraprendendo l’iter per
il riconoscimento della forma di tutela più adatta.   Questo
processo richiede un approccio tecnico e scientifico per
dimostrare le caratteristiche uniche del prodotto e il suo
legame con il territorio.

I NUMERI DOP
I nostri numeri continuano a crescere, grazie all’impegno costante dei Consorzi di tutela che
svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP Olio Riviera Ligure DOP

Programma di sviluppo rurale 2014-2022 - Fondo europeo agricolo per lo sviluppo
Europa investe nelle zone rurali. Autorità di Gestione PSR Liguria: Regione
Liguria - Settore Politiche Agricole e della Pesca
politiche.agricole@regione.liguria.it www.agriligurianet.it
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