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DOP ECONOMY
Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunità



 Le DOP liguri pronte al cambiamento
 
Con il nuovo Regolamento europeo sulle
Indicazioni Geografiche (Reg. UE
2024/1143) si apre una svolta significativa
per il settore, offrendo strumenti innovativi e
strategie per sostenere i Consorzi di tutela e
le filiere DOP e IG.
Il 4 febbraio a Roma, tutti i Consorzi di tutela
italiani e i funzionari della Pubblica
Amministrazione si uniranno per
approfondire le novità per sfruttare al meglio
le nuove opportunità, con un incontro
organizzato da Fondazione Qualivita e Orgin
Italia con la guida di Paolo De Castro e i
principali esperti nazionali di diritto
alimentare.
 
Anche le DOP della Liguria, il Basilico
Genovese DOP e l’ Olio Riviera Ligure DOP,
saranno presenti con i Direttori dei Consorzi
di tutela per un altro passo avanti in prima
linea…verso il futuro

 
 

Per saperne di più

https://www.qualivita.it/seminario-1143-dop-igp/


In partenza il progetto di ricerca e
sviluppo del Consorzio del Basilico
Genovese DOP e del Cersaa capolista
della graduatoria del MASAF
 
Il primo posto in graduatoria del progetto
“Strumenti innovativi per il rafforzamento
delle competenze, lo sviluppo sostenibile
della produzione e la salvaguardia del
Basilico Genovese DOP” presentato dal
Consorzio di tutela del Basilico Genovese
DOP in collaborazione con il Cersaa ai sensi
D.M. 11/07/23 n. 361695 del MASAF non
solo è motivo di orgoglio ma una grande
opportunità di crescita per la denominazione.
Una crescita che coinvolgerà i soci produttori
con la “Scuole professionale digitale del
Basilico Genovese DOP” e la sua
produzione in un percorso di sostenibilità
tramite la valutazione impatto ambientale
(lca) del prodotto  e la rilevazione di
immagine per una “gestione
dell’informazione” per la tracciabilità dei
requisiti e la verifica delle condizioni
vegetative.

MEDIA

Profumo di Basilico Genovese DOP nel
grande schermo di Piazza De Ferrari 
 
La bellezza e il valore del Basilico
Genovese DOP con gli scatti di Francesca
Ricciardi sono andati in scena sul ledwall
del palazzo della Regione Liguria
all’interno del carosello “Liguria WOW”.

L’Olio e il mare: OlioOfficina
Festival 2025 a Genova 
 
Il prestigioso Olio Officina Festival
2025 sbarca a Genova da 27 febbraio
al 1° marzo sul tema “l’Olio e il mare”. 
La 14esima edizione porterà ai
Magazzini del Cotone un ricco
programma di appuntamenti che
spazieranno da approfondimenti



 

Guardalo qui

tecnici e laboratori a presentazioni di
libri, conferenze e intrattenimenti
culturali. Un’occasione di
valorizzazione anche per l’Olio Riviera
Ligure DOP con presentazioni e
degustazioni guidate e di vetrina per il
Basilico Genovese DOP e le altre
eccellenze liguri.

 

 


Scopri di più


EMOZIONI

I 5 segreti per un  pesto a regola
d’arte
 
Lo sai cosa non deve mancare per fare
un pesto a regola d’arte? 
 
Lo abbiamo chiesto alla community
social con un video per capire …
veramente di cosa stiamo parlando
quando parliamo di pesto!

 
 

EMOZIONI

Un progetto scolastico per un futuro
migliore 
 
Ha preso il via nei giorni scorsi “L’Oliveto
dei , di durata biennale, che prevede
anche la “adozione” un uliveto DOP e
BIO.
 
L’obiettivo è insegnare ai giovanissimi
che prendersi cura delle api significa
proteggere la biodiversità, a rispettare
l’ambiente, comprendere il valore della
sostenibilità per un futuro migliore e più
attento, alla salvaguardia del patrimonio
agricolo della propria terra.

https://www.instagram.com/p/DE9qj1JoxSS/?img_index=1
https://www.olioofficina.it/olio-officina-festival/14a-edizione


Guarda il video»  

Scopri di più »

Basilico Genovese DOP

Alle radici del mito del Basilico Genovese

Un parterre formato dai principali specialisti
e dalle istituzioni in prima linea per uno
sguardo a 360 gradi sulla nostra eccellenza
più rappresentativa e sul suo legame con la
Liguria che ha fatto il successo mondiale del
pesto.
 
Storia e produzione, tutela DOP ed
evoluzione sul mercato, strategia politiche ed
economiche, ricerca e biodiversità con il
progetto OLD BASIL: un vero
approfondimento culturale e scientifico sul
Basilico Genovese, dedicato ai giornalisti e a
tutti i soggetti che fanno parte di questa
filiera prestigiosa e strategica, per essere
aggiornati e valorizzarlo al meglio.
Scopri il programma »

Olio Riviera Ligure DOP

https://www.instagram.com/p/DFYCH8NoCaZ/
https://www.facebook.com/photo?fbid=1140071954789631&set=a.501118402018326
https://www.basilicogenovese.it/magazine/news/appuntamenti/confe/
https://www.basilicogenovese.it/magazine/news/appuntamenti/confe/


Prosegue la campagna olivicola
2024/2025
 
Prosegue la raccolta delle olive sulle fasce
terrazzate dai muretti a secco. Nell’entroterra
da ponente a levante olivicoltori e frantoiani
liguri continuano ad operare per valorizzare
l’incredibile biodiversità olivicola. Ad oggi 3,5
milioni di kg di olive hanno prodotto circa
640.000 kg di olio atto a divenire Riviera
Ligure DOP, di cui 173.000 kg già sono stati
già certificati e immessi in commercio con il
collarino giallo numerato del Consorzio di
tutela, garanzia di origine e qualità.
Scopri di più »

Enoteca Regionale Liguria
I Vini Liguri nel 2024 hanno fatto il
pienone di premi e riconoscimenti

Sono vini di cantine presenti sia a levante
che a ponente passando per Genova,
cantine sia dal marchio consolidato che  di
recente costituzione condotte da giovani
viticoltori. 
 
Un grande orgoglio per il nostro territorio che
conferma la svolta produttiva più che positiva
del mondo vitivinicolo ligure.

LE ALTRE ECCELLENZE

Canta e Pesta
 
Il Campionato Nazionale “Salse al Mortaio con l’Aglio di
Vessalico” si terrà al Grand Hotel & Des Anglais di Sanremo il
7 Febbraio alle 18. Un evento unico che unisce le canzoni più
famose del festival di Sanremo con l’arte del mortaio e
pestello. I concorrenti si sfideranno sia dal punto di vista
culinario che canoro sotto la direzione di Marco Dottore della
Eccoci Eventi. Un appuntamento imperdibile con i sapori e i
saperi del “made in Liguria”, in collaborazione con il
Consorzio di tutela dell’olio Riviera Ligure DOP e i vini delle
cantine di Ranzo. 
 

https://www.oliorivieraligure.it/


Scopri di più »

 

 

I NUMERI DOP
I nostri numeri continuano a crescere, grazie all’impegno costante dei Consorzi di tutela che
svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP Olio Riviera Ligure DOP

Programma di sviluppo rurale 2014-2022 - Fondo europeo agricolo per lo sviluppo
Europa investe nelle zone rurali. Autorità di Gestione PSR Liguria: Regione
Liguria - Settore Politiche Agricole e della Pesca
politiche.agricole@regione.liguria.it www.agriligurianet.it
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