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A cura dei Consorzi di tutela del Basilico Genovese DOP

e dell'Olio extra vergine di oliva Riviera Ligure DOP
 

DOP ECONOMY
Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunità

È



Il sistema delle IG ad “Agricoltura È”, il
villaggio dedicato alla centralità
dell’agricoltura in Italia
 
Per onorare e rinnovare il ruolo
dell’agricoltura nelle politiche UE e il ruolo
centrale del modello Italia nel mondo, il
Ministero dell'agricoltura ha promosso a
Roma "Agricoltura è”, in occasione dei 60
anni dei Trattati di Roma.
 
Un punto d’incontro tra istituzioni, imprese,
mondo accademico e cittadini che ha
ribadito anche il valore delle IG come pilastro
dell'agroalimentare all’interno dello spazio
“CASA DOP E IGP” e con la tavola rotonda
“AGRICOLTURA È QUALITÀ – Tutelare le
IG nel nuovo scenario internazionale”
organizzata da Origin Italia.

 

Per saperne di più

Giornata nazionale del Made in Italy a
Genova
 
Il 15 aprile si svolgerà ai giardini Baltimora
di Genova un evento, con il patrocinio del
Ministero della imprese e del Made in Italy,
promosso da Futuredata Srl in
collaborazione con il Talent Garden.
 
Tra i contributi previsti, oltre al
rappresentante del Ministero e a Rosario
Capponi, responsabile della ricerca e
sviluppo in Futuredata Srl, anche il direttore
del Consorzio di Tutela del Basilico
Genovese DOP che parlerà del valore delle
produzioni nazionali di qualità e della DOP-
economy.
 

MEDIA

https://www.origin-italia.it/casa-italia-dop-igp-agricoltura-e/


Progetto Drupe, l’olivicoltura
di “precisione”

Un  passo in avanti verso l’olivicoltura di
olivicoltore: attraverso il progetto Drupe
sarà possibile raccogliere dati in modo
automatico sulle condizioni di stress
delle piante, sulla presenza di patogeni e
parassiti e sulle interazioni tra questi e le
variabili ambientali.
Scopri di più» 

Guarda il video reel

ALBUM

https://www.oliorivieraligure.it/news/oliveto-della-riviera-ligure/
https://www.instagram.com/p/DHbgwDCMOsu/


Riviviamo i momenti “DOP” a Olioofficina  Festival!

Un evento straordinario, per la prima volta a Genova, dedicato alla cultura dell'olio e
dell’agroalimentare che guarda al futuro custodendo la tradizione, un punto di incontro
essenziale per operatori del settore, istituzioni, media e appassionati, con laboratori,

workshop, e talk.
E le DOP liguri potevano mancare?

Guarda il video

Il Basilico Genovese
D.O.P: un debutto in

grande stile

Laboratori, spettacoli e
approfondimenti tematici
 durante il festival hanno

permesso per ribadire quanto
sia necessario parlare del
Basilico Genovese DOP


Un prodotto che è

l’espressione autentica del
territorio


Il direttore del Consorzio ha

portato sul palco la voce
dell’Olio Riviera Ligure DOP, 
gli chef di Liguria Gourmet lo
hanno valorizzato durante i

cooking show,  e i divulgatori-


L'esplorazione dei sapori e

dei tesori enologici della
nostra terra


Con approfondimenti e

degustazioni, la presenza dei
vini liguri DOP e IGP ha offerto

un'occasione preziosa per
approfondire la cultura e la

conoscenza di un patrimonio

https://www.instagram.com/p/DG3a9OxsPCF/
https://www.instagram.com/p/DHDd6h2xZbD/
https://www.instagram.com/p/DHDd6h2xZbD/
https://www.instagram.com/p/DHWK0jAIbZX/
https://www.instagram.com/p/DHWK0jAIbZX/
https://www.instagram.com/p/DHbKHDvNC6S/
https://www.instagram.com/p/DHbKHDvNC6S/


quando si vuole sostenere la
Liguria e le sue 

produzioni territoriali.
 
 
 

Guarda il
video

assaggiatori ne hanno fatto
scoprire il sapore e la storia

unica durante i tanti laboratori
di degustazione guidata.

 
 


Guarda il

video

enologico che esprime
l'identità e la ricchezza del

nostro territorio.
 
 
 


Guarda il

video

ASSAGGIA LA LIGURIA DA ME!
La ricetta del mese

Uno spazio per le proposte dei ristoratori che scelgono di portare sulle loro tavole la Liguria,
utilizzando i prodotti DOP e IGP e per i consumatori che vogliono davvero 

"Assaggiare la Liguria".


Scopri il ricettario




Guida per i ristoratori



Ravioli matti di Prescinseua con salsa al
Basilico Genovese DOP e pinoli tostati

Elegantissima ed essenziale, questa ricetta
racchiude tutti i sapori più tipici della Liguria,
nel perfetto stile del marchio Liguria
Gourmet.

Leggi la ricetta
completa

EMOZIONI

EMOZIONI EMOZIONI

https://www.instagram.com/p/DHDd6h2xZbD/
https://www.instagram.com/p/DHWK0jAIbZX/
https://www.instagram.com/p/DHbKHDvNC6S/
https://www.assaggialaliguria.it/ricette-cuochi-assaggiare-liguria/
https://www.assaggialaliguria.it/ristoranti-guida/
https://www.assaggialaliguria.it/ricette/ravioli-matti-di-prescinseua-con-salsa-al-basilico-genovese-dop-e-pinoli-tostati/


L’hai fatta la fotaaa?!
Un tenerissimo trend per ricordare alla
community social l’importanza degli
ingredienti di qualità quando si parla del
nostro amatissimo pesto.
Li avete riconosciuti tutti vero?!
 
 

Guarda il video»

Prosegue la stagione della potatura
"La nostra storia ci insegna che l'amore
per la natura da sempre ottimi frutti"
 
La pratica della potatura degli olivi va
avanti, un bellissimo video realizzato dal
Consorzio dell’Olio Riviera Ligure DOP.
 

Scopri di più »

Basilico Genovese DOP

https://www.instagram.com/p/DHqNQ9BoD2t/
https://www.oliorivieraligure.it/video-2/


Il Basilico Genovese DOP: un valore nelle
mani delle aziende

Sul sito del Basilico Genovese DOP c’è una
vetrina per le aziende alimentari che usano il
Basilico Genovese DOP come ingrediente
caratterizzante nel pesto pronto e in altre
specialità food & beverage.
Una informazione importante per i
consumatori che porta valore alle aziende
che scelgono di valorizzare la loro scelta.
Sei un'azienda?
Visita il sito e contatta il Consorzio a
info@basilicogenovese.it  per prenotare il
tuo spazio.
Sei un consumatore? 
Scopri le aziende aderenti »

Olio Riviera Ligure DOP

Umberto Curti e il suo intervento sull’olio
extravergine di Razzola
 
Umberto Curti di Ligucibario è intervenuto
intervento sull'Olio Riviera Ligure DOP
Varietà Razzola nell’ambito della lezione-
seminario da lui tenuta alle future Guide
Escursionistiche Ambientali che partecipano
al corso ospitato dal centro di formazione
F.IRE di Genova.
Scopri di più  »

Enoteca Regionale Liguria

https://www.basilicogenovese.it/dove-acquistare-il-basilico-genovese-dop/
https://www.basilicogenovese.it/dove-acquistare-il-basilico-genovese-dop/cerca-il-pesto-pronto/
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1184662440330582&set=a.501118402018326


L’Enoteca Regionale della Liguria anche
quest’anno a Vinitaly

Si tratta della più grande manifestazione a
livello internazionale dedicata al mondo del
vino e dei distillati, che quest’anno raggiunge
la sua 57° edizione.
Un viaggio attraverso le denominazioni da
Levante a Ponente, tra i terroir e gli
incantevoli vini della nostra Regione,
raccontati nei loro profumi e sapori dai
sommelier di A.I.S. Liguria.
Scopri di più »

LE ALTRE ECCELLENZE

Evoè, i l festival dell’arte gastronomica
 
Una due giorni a Recco organizzata dal Consorzio della
focaccia di Recco con il formaggio IGP, in cui chef e
produttori si sono ritrovati per dimostrazioni pratiche e
assaggi parlando tanto, naturalmente, anche di Basilico
Genovese DOP e di Olio Riviera Ligure DOP: uno spazio che
come sempre messo al centro l’importanza dei prodotti
certificati e dei loro Consorzi di tutela provenienti da tutta
Italia.
Guarda il reel di Liguria Gourmet»

I NUMERI DOP
I nostri numeri continuano a crescere, grazie all’impegno costante dei Consorzi di tutela che
svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP Olio Riviera Ligure DOP

https://www.enotecaregionaleliguria.it/?p=26893&fbclid=IwY2xjawJQ2RhleHRuA2FlbQIxMAABHdxxbX2BRA_iuHOvIext7Fp1lyOwAU8wcf1LpGCFjfVb8Ca3TgsCfCKqGQ_aem_WUD3Qrso6ZMOlSCP5OjiPQ
https://www.instagram.com/p/DHyyheJoo7-/


Programma di sviluppo rurale 2014-2022 - Fondo europeo agricolo per lo sviluppo
Europa investe nelle zone rurali. Autorità di Gestione PSR Liguria: Regione
Liguria - Settore Politiche Agricole e della Pesca
politiche.agricole@regione.liguria.it www.agriligurianet.it
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