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A cura dei Consorzi di tutela del Basilico Genovese DOP

e dell'Olio extra vergine di oliva Riviera Ligure DOP

 

DOP ECONOMY

Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunità



Il DDL per la difesa del Made in Italy

agroalimentare.

I Consorzi di tutela: "La vera sfida è

costruire una cultura del valore, 

dal campo alla tavola"

 

Il Consiglio dei Ministri ha approvato nelle

settimane scorse un disegno di legge per

contrastare la contraffazione dei prodotti

agroalimentari italiani.

 

Per le DOP è previsto un maggior controllo

in considerazione dell’importante ruolo che

svolgono con il loro contributo ambientale,

sociale ed economico nelle rispettive aree di

produzione.

 

E’ importante, tuttavia, secondo i Consorzi di

tutela, che questo intervento normativo sia

accompagnato dalla costruzione di una

cultura diffusa del valore, che parta dal

campo e arrivi fino alla tavola del

consumatore

 

Leggi l'approfondimento di Assaggia la

Liguria>>

 

Nasce il Comitato Ortofrutticolo Consorzi

di Tutela DOP IGP

 

Per valorizzare e coordinare al meglio le

iniziative di questo comparto strategico,

Origin Italia ha istituito il Comitato

Ortofrutticolo dei Consorzi di Tutela DOP

IGP. Gianni Bottino, il direttore del Consorzio

del Basilico Genovese DOP, sarà presente  a

questo incontro fondamentale anche per la

filiera del Basilico Genovese DOP.

 

Il 6 maggio il Comitato Ortofrutticolo dei

Consorzi di Tutela DOP IGP sarà presentato

ufficialmente in occasione di MACFRUT

2025.

 

 

https://www.assaggialaliguria.it/il-ddl-per-la-difesa-del-made-in-italy-agroalimentare/
https://www.assaggialaliguria.it/il-ddl-per-la-difesa-del-made-in-italy-agroalimentare/


 

 

MEDIA

L'impatto del dazi sull'economia e

sull'agroalimentare

 

I media stanno affrontando l’argomento per

informare sulle implicazioni economiche e il

TGR Liguria ha voluto analizzare anche

l’impatto che si avrebbe sul comparto della

produzione del Basilico Genovese DOP,

intervistando il direttore del Consorzio di

Tutela.

Guarda il servizio completo

Un progetto innovativo di coltivazione

dell’olivo con intelligenza artificiale e

sensori smart"

 

Si tratta di un progetto sperimentale che

utilizza sensori intelligenti, intelligenza

artificiale e droni per ottimizzare la

coltivazione degli ulivi e migliorare la qualità

dell’olio DOP Riviera Ligure: ne ha parlato

Olive Oil Times.

Leggi l'articolo completo

https://www.youtube.com/watch?v=gKzB0h2eJd8&feature=youtu.be
https://www.oliveoiltimes.com/production/liguria-region-launches-innovative-olive-farming-project-with-ai-and-smart-sensors/138285


Il Made in Italy a Genova

 

Nella giornata nazionale del Made in Italy si celebrano le radici

 più autentiche dell’eccellenza italiana.

 

Anche Genova l’ha festeggiata onorando le eccellenze più rappresentative della Liguria e su

tutte il Basilico Genovese DOP, presente al dibattito che si è tenuto questa mattina ai Giardini

Baltimora di Genova e promosso da Futuredata Srl in collaborazione con Talent Garden.

Guarda il video reel

ALBUM

https://www.instagram.com/p/DIeCqbYolGJ/


A Genova sbocciano non solo i fiori ma anche i profumi e i sapori della Liguria!

 

A Euroflora 2025 c'è spazio anche per le eccellenze DOP e IGP che raccontano l’anima

vera di questa terra.

 

Il Basilico Genovese DOP, l’Olio Riviera Ligure DOP e i vino promossi dall’Enoteca

Regionale della Liguria ad un evento di portata nazionale, non solo un dettaglio ma una

dichiarazione d’amore al territorio. 

Scopri di più>>

 

ASSAGGIA LA LIGURIA DA ME!

La ricetta del mese

Uno spazio per le proposte dei ristoratori che scelgono di portare sulle loro tavole la Liguria,

utilizzando i prodotti DOP e IGP e per i consumatori che vogliono davvero 

"Assaggiare la Liguria".

 

Scopri il ricettario

 

 

Guida per i ristoratori

 

https://www.instagram.com/p/DI1Kw0xKhcl/?img_index=1
https://www.assaggialaliguria.it/ricette-cuochi-assaggiare-liguria/
https://www.assaggialaliguria.it/ristoranti-guida/


Bavarese all'Olio Riviera Ligure DOP con

limone e Basilico Genovese DOP

Un dolce innovativo che unisce la

delicatezza dell'Olio alla freschezza del

limone e all'aroma unico del Basilico. Una

creazione che celebra i sapori autentici della

Liguria, trasformando ingredienti semplici in

un'esperienza gustativa raffinata. E

ovviamente un ottimo vino da abbinare

 

Leggi la ricetta

completa

EMOZIONI

EMOZIONI

Come si dice basilico?

Da Levante a Ponente, in tutta la Liguria,

ci sono tanti modi per chiamare il nostro

amatissimo “Basilico Genovese DOP”.

Ci siamo divertiti a chiederlo ai

produttori, a chi per dire “casa” dice

“basilico”.

Guarda il video reel»

EMOZIONI

I croxetti del Doge 

I croxetti del Doge sono una grande

evoluzione di territorialità in cui viene

usato l’Olio Riviera Ligure DOP, una

ricetta facile da eseguire anche a casa

che è stata presentata per la prima volta

in occasione del Festival Evoè.

Leggi l'approfondimento»

https://www.assaggialaliguria.it/ricette/bavarese-allolio-evo-dop-riviera-ligure-con-limone-e-basilico-genovese-dop/
https://www.instagram.com/p/DI_UAFqulcB/
https://www.ligucibario.com/piaciuti-i-croxetti-del-doge/


Basilico Genovese DOP

La vera storia del Basilico Genovese DOP

Un vero appassionato delle autentiche

eccellenze della Liguria non può non

conoscere le storie e le caratteristiche dietro

ai prodotti certificati: Assaggia la Liguria

porta avanti l’obiettivo di conoscenza e

approfondimento culturale.

 

Lo sapevi che il Basilico Genovese ha una

storia antichissima?

 

Scopri di più»

Olio Riviera Ligure DOP

https://www.instagram.com/p/DIRTSSsNqkS/?img_index=1


L’olio che parla di Liguria… e di te.

 

Assaggia la Liguria è lo strumento attraverso

cui si fa cultura sulle eccellenze

enogastronomiche certificate della nostra

regione. Abbiamo iniziato un nuovo format

per raccontare curiosità e le storie dietro ai

prodotti.

 

Sapevi che l’Olio Riviera Ligure DOP

racconta la storia di chi lo produce con

passione, di chi lo sceglie per la propria

tavola e per chi lo serve per valorizzare ogni

piatto?

Scopri di più  »

I NUMERI DOP

I nostri numeri continuano a crescere, grazie all’impegno costante dei Consorzi di tutela che

svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP Olio Riviera Ligure DOP

Programma di sviluppo rurale 2014-2022 - Fondo europeo

agricolo per lo sviluppo Europa investe nelle zone rurali.

Autorità di Gestione PSR Liguria: Regione Liguria - Settore

Politiche Agricole e della Pesca

politiche.agricole@regione.liguria.it www.agriligurianet.it

https://www.instagram.com/p/DIlsz-zqgrp/?img_index=1
http://www.agriligurianet.it/
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