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La Liguria che cresce

In un mese che conferma la forza delle nostre eccellenze certificate, la Liguria
Si racconta con numeri in crescita, storie di territorio e nuove esperienze. La
Dop Economy si rafforza, l'ortofrutta DOP e IGP vede riconosciuto il proprio
valore e il Basilico Genovese DOP conquista nuova attenzione: segnali chiari
che i prodotti certificati tutelano la qualita e generano cultura e opportunita.

Tra ricette, progetti educativi, eventi che uniscono produttori e istituzioni
e un turismo outdoor che intreccia natura e gusto, la regione resta un
laboratorio vivo di identita e innovazione.

Una Liguria che cresce, racconta e coinvolge — tutta da assaggiare.



DOP ECONOMY

Diritto agroalimentare, mercato e sistema di opportunita
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SOTTOCATECORIE

MEDIA

01/

Rapporto Ismea
Qualivita: la Dop
Economy continua a
crescere

Continua il trend positivo della Dop
economy italiana: secondo l'analisi del
XXIII Rapporto Ismea-Qualivita il
settore raggiunge 20,7 miliardi € di
valore alla produzione nel 2024 con un
incremento del +3,5% rispetto all’anno
precedente e del +25% sul 2020.

Approfondisci

02/
Il valore dell'ortofrutta
DOP e IGP aumenta

Il settore dell’ortofrutta DOP e IGP
continua a mostrare performance
brillanti. Nel 2024 le produzioni
certificate superano le 537.000
tonnellate, con una crescita del +7,2%
su base annua. Il valore alla
produzione raggiunge 392 milioni di
euro (+6%), mentre il valore al
consumo tocca 1,039 miliardi (+5,1%),
confermando un interesse crescente da
parte dei consumatori per prodotti
garantiti e legati al territorio.

Approfondisci



https://www.qualivita.it/rapporto-ismea-qualivita-2025/
https://www.freshplaza.it/article/9788744/il-valore-dell-ortofrutta-dop-e-igp-aumenta-alla-produzione-e-al-consumo/

Il racconto di Mediaset
che svela i segreti dietro
al Basilico Genovese DOP

L'attenzione che Mediaset Infinity
dedica al Basilico Genovese DOP,
scegliendo come protagonista della
puntata inaugurale del nuovo format
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ASSAGGIA LA LIGURIA DA ME!

La ricetta del mese

Uno spazio per le proposte dei ristoratori che scelgono di portare sulle loro tavole
la Liguria, utilizzando i prodotti DOP e IGP e per i consumatori che vogliono
davvero "Assaggiare la Liguria".

Tartare di seppia all’Olio
Riviera Ligure DOP con
Basilico Genovese DOP

Un incontro di sapori con
I'inconfondibile leggerezza dell'Olio
Riviera Ligure DOP e il profumo del
Basilico Genovese DOP.

Una nuova ricetta dal sapore 100%
ligure ideata da Chef Visciola, con
ovviamente un consiglio di un vino
promosso dall'Enoteca Regionale della
Liguria come abbinamento.

Leggi la ricetta Scopri il ricettario Guida per i
competa ristoratori


https://mediasetinfinity.mediaset.it/video/bravoecongusto/ep-1-la-liguria-e-il-suo-basilico-genovese-dop_F314244401000101
https://www.instagram.com/p/DRmDTJNCBiD/
https://www.assaggialaliguria.it/ricette/tartare-di-seppia-allolio-riviera-ligure-dop-con-basilico-genovese-dop/
https://www.assaggialaliguria.it/ricette/
https://www.assaggialaliguria.it/ristoranti-guida/

EMOZIONI

E' ufficialmente iniziato il
live tour di Generazione
DOP

Anytaishere e Ivano La Rosa sono
ufficialmente entrati in classe per il
progetto educativo che mette al centro
i giovani come interpreti attivi della
cultura contemporanea.

La prima tappa e stata a Genova al
Liceo Marco Polo. Indovinate la
prossima tappa?

SCOPRI DI PIU'

Fattore Comune: quando
il prodotto e sinonimo di
territorio

Un palcoscenico dedicato ai prodotti
certificati: 'ottava edizione di Fattore
Comune, organizzata dal Consorzio
della Focaccia di Recco con formaggio
IGP.

Un’occasione di incontro tra le
eccellenze agroalimentari tutelate
dall’'uUE e un momento di confronto tra
produttori e istituzioni sul ruolo
strateaico delle DOP e IGP.



https://generazionedop.it/il-progetto/
https://www.facebook.com/100087501056928/videos/1401669091399039
https://www.facebook.com/100087501056928/videos/1401669091399039

La merenda con Basilico
Genovese DOP che ha
conquistato i social

Se Melania Tacchella, comunicatrice
genovese, racconta sui social di
voler far assaggiare focaccia e
pesto ai suoi studenti milanesi, il
Basilico Genovese DOP risponde!
Detto fatto: tramite il Consorzio, il
Basilico Genovese DOP e diventato
protagonista di un video virale che
ha mostrato a oltre 180mila
persone come il pesto che rispetta
la tradizione & solo quello con
Basilico Genovese DOP!

GUARDA IL REEL

Basilico Genovese DOP

Escursionismo e oleoturismo
in Liguria per I'outdoor

Combinare cammini in mezzo alla
natura e degustazioni di olio
significa offrire ai visitatori
un’‘esperienza autentica e
multisensoriale — non solo
trekking, non solo food, ma
un‘immersione nella cultura, nella
storia e nel paesaggio ligure.

Ne ha parlato Umberto Curti su
Ligucibario

LEGGI L'APPROFONDIMENTO



https://www.instagram.com/p/DRgudgCiDnA/
https://www.ligucibario.com/escursionismo-ed-oleoturismo-in-liguria/

COLTIVA
VALOR

FORMAZIONE E COMPETEN
FUTURO DELLA FILIER/
BASILICO GENOVESE

Olio Riviera Ligure DOP

Coltivare valore: al via il
primo corso di
formazione targato
BGDOP

Il progetto e ufficialmente online!
Durante il corso si parlera di qualita,
responsabilita, tutela giuridica e delle
grandi opportunita offerte dalla DOP
Economy per valorizzare il Basilico
Genovese.

Un‘occasione per chi sa che in Liguria
non si coltiva basilico “qualunque”, ma
una tradizione unica che richiede
mgestria quotidiana sotto il sigillo della
DOP.

Approfondisci»

Quarta tappa di Cultivar in
viaggio: la Razzola

Continua il nostro viaggio tra le cultivar
della Liguria: oggi andiamo alla
scoperta della Razzola

Dal colore verde chiaro, regala un olio
fruttato, pungente e con un carattere
deciso.


https://www.basilicogenovese.it/corso-coltivare-valore/
https://www.instagram.com/p/DNqO7cTIzGt/
https://www.instagram.com/p/DRmGpCOFO5d/?img_index=1

Enoteca Regionale della Liguria

Il Vino Rossese di Dolceacqua DOP

Il viaggio tra i vini DOP e IGP promossi

dall'Enoteca Regionale della Liguria
continua.

Ci troviamo nell’estrema parte
occidentale della Liguria, in provincia
di Imperia, a Dolceacqua e nei comuni
limitrofi.

Si tratta di un vino elegante e fine, di
struttura generosa e di buona
complessita che comprende solo vino
rosso.

Scopri di piu»

I NUMERI DOP

I nostri numeri continuano a crescere, grazie all'impegno costante dei Consorzi di
tutela che svolgono informazione e formazione.

Basilico Genovese DOP
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https://www.instagram.com/p/DR1fNArCHlN/?img_index=1
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